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ARTIGIANATO ARTISTICO TRADIZIONALE
MASTRI INFOSSATORI - DAL 1994

INFOSSATO
SECONDO ANTICO METODO TRADIZIONAL

DA FOSSE VENTURI
DI SOGLIANO AL RUBICONE (FC)

Con il presente Fosse Venturi Srl attesta di aver stagionato nelle fosse di proprietd, secondo antico metodo tradizionale,

una partita di formaggio nel periodo chiiamato “ Stagionatura Luglio 2024 ", per la ditta sotto citata
riferimento nostro DTT di lavorazione n° 9 F/24 del  24/06/2024

La proprietd. Fosse Venturi dichiara inoltre che intero quantitativo & stato sottoposto ai controlli stabiliti dal proprio
disciplinare “Stagionatura Controllata’. Attesta quindi la vera autenticita del prodotto chiuso nei propri sacchetti di tela col
marchio stilizzato riportato nel attestato; e quindi sigillati allesterno con una fascetta in polietilene trasparente recante il

bollo CE IT 08 810.

Allinterno, su richiesta del cliente, i formaggi vengono chiusi in saccﬁettmz singoli di tela salva freschezza, anche con marchio

personalizzato.

Nella nostra ditta & attivo il piano d'autocontrollo H.A.C.C.P.
S, Sogliano al Rubicone, i 24/06/2024
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Sirilascia il presente attestato per gli usi consentiti dalla legge.




